


WIRK WAS ?

Jetzt mal im Ernst. Das Filetieren eines Wei-
nes in Pfirsich, Passionsfrucht, Liebstockel (...),
das Sezieren in Saure, StBe und Tannin ist ja
ganz nett und hat natiirlich in vielerlei Hinsicht
seine Berechtigung. Aber wie viel eindriick-
licher ist doch jenes, was sich zwischen den
Zeilen abspielt!

Was macht das Lebensmittel mit mir, mit
meinem Korper, meinen Gedanken, meinem
Gefiihl? Kann es mich nicht nur physisch, son-
dern auch geistig erndahren? Schmecke ich
den sozialen Mehrwert eines Unternehmens?
Schmecke ich, ob mir der Winzer sympathisch
ist? Passt der Wein zu meiner Stimmung oder
andert sie sich durch ihn?

Dr. Uwe Geier ist Griinder der WirkSensorik
GmbH, die sich mit der tiefgehenden, emo-
tionalen und koérperlichen Wirkung von Le-
bensmitteln auseinander setzt. Wir finden ihn
schickt der Himmel und er freut sich dieses
Seminar mit uns zu bestreiten.

www.wirksensorik.de

wirksensorik
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WIE VIEL 150 Euro inkl. Verpflegung
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Was zur Holle macht
eigentlich Joseph
Beuys auf dem Flyer?



